WOK.
PARA
LLEVAR

Encuentre en nuestras
tiendas opciones
pensadas para llevar de
forma practica y rapida.

Este es nuestro mendu,
ilos esperamos!

Pida, recojay lleve.



Lo que nos

gusta/
por encargo

Si quiere hacer un pedido
especial de varios platos

o muchas unidades de uno
mismo, llamenos antes
para encargar su pedido y
poder tenerlo listo cuando
pase a recogerlo.

@ Picante

Programa de pesca responsable:

&, Temporada J Artes de pescas selectivas ﬁ Acuicultura

Informacidén sobre alérgenos:

Apreciado cliente, tenga presente que en nuestras cocinas utilizamos ingredientes
considerados alérgenos tales como: soya, mani, nueces, mariscos, pescados,
huevos, harina de trigo, sulfitos, lacteos, ajonjoli y apio. En la descripcion de los
platos pueden no estar algunos de los ingredientes que utilizamos. Si usted tiene
alguna alergia o restriccién alimentaria, por favor comuniquela al equipo de servicio
y haremos lo posible por atender su solicitud. Sin perjuicio de lo anterior, tenga en
cuenta que las areas de nuestras cocinas son abiertas, por lo cual no es posible
garantizar zonas completamente aisladas y libres de alérgenos.
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Kit gyozas
Contiene 9 unidades
congeladas y salsa para
gyozas.

setas
$30.800

pollo
$31.800

lomo
$34.900

mixtas

(3 setas, 3 pollo, 3 lomo)
$33.900




Asai, mango y gulupa
$16.400

Mango $8.100
Maracuya $8.100
Fresa $8.700

Tamarindo, pifa,
jengibre e infusion spicy.
$12.900

Mango,
limonaria, manzanay
jengibre. $15.600

Mango,

mandarina, banano y
maracuya. $13.900

De zanahoria y jengibre
$12.300

Manzana, pera,
limon y espinaca baby.
$17.900




Limonaria $8.900
Panela $7.200

Miel de abejas $10.200
Hierbabuena frappé
$8.900

Infusién de flor de Jamaica
sin azucar. $8,700

Extracto de pepino,
albahaca siam, infusion de
jengibre y limén. $13.800

Té de frutos rojos con
infusidn spicy, naranja y
limén. $16.900

Maracuyé $8.400
Tamarindo $8.400
Gulupa $8.400



alada con
acate y algas

jelechugas
-orgamcas aguacate
palmlto del Putumayo
_"‘_ajonjbll rabano y algas,
‘con vmagreta de jengibre.

Frijol de soya al vapor con
sal marina. $11.900

Camarones jumbo,

pechuga de pollo picada
aromatizada con limonaria,
cilantro y chile, pasta
vermicelli con vinagreta thai
con nam-pla. $39.900

y

Pechuga de pollo picada

aromatizada con limonaria,
cilantro y chile, camarones,
pasta vermicelli y vinagreta
thai con nam-pla. $42.900






Trucha &

(2 unidades) Trucha ahumada,
lechuga, jicama remoulade, '
mayonesa, aguacate, hierbas

y germinados.Salsa vietnamita
con nam-pla y mani. $31.900 |




Camaron

(2 unidades) Camardh

pasta vermicelli de arro2
lechuga, hierbas y zanahor
Servidos con salsa vietna
con nam-pla y mani. $28.




Maki
Philadelphia trucha ¢

Philadelphia
salmén¥
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? Wok maki trucha¢

Wok maki salmon#

. —
disponibilidad. $41.900

s




aguacate pepino y ajonjoh
$33 600
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allarines preparados sin
uevo, pechuga de pollo
icada salteada con shitake
calabacin, consomé de
pollo con tahini, pimienta
achuan, ajonjoli, aceite de
, ajo, cebolla, bok choy
a chashu (a base de

&

Tallarines preparados
sin huevo, tofu ahumado,
vegetales salteados,
consomé de vegetales,
miso, salsa soya, ajonjoli,
cebolla larga y aceite de
chile. $32.900

Tallarines preparados
con huevo y harina de
trigo, consomé de pollo,
salsa chashu (a base de
soya y cerdo), huevo,
lechuga mizuna, cebolla
larga, palmito fresco del
Putumayo y aceite de
ajonjoli.

$39.900

$43.900






- Vietnamita con
pechuga de pollo
Consomé de pollo;con
pasta de arroz, salsa de
ostras, cebollin oriental y
cilantro. Servida con salsa
sriracha y limon.

$34.900







Vietnamita

con setas @

Consomé de vegetales,
con pasta de'arroz, cebollin
oriental y cilantro.Servida

con salsa sriracha y limon.
$26.900 Ko
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A base de yogurt con
mango y miel, mezcla
de quinuas pop, coco
natural, hojuelas de coco
caramelizadas, nibs de

cacao y marafnon.
$16.900
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Tapioc
mango
Tapioca con le

coco y salsa de man >- =

$10.200

Flan de coco

Sticky toffee
pudding

Cheesecake de

- frutos del bosque

Mousse de
chocolate

Torta de
limon Kaffir

Galleta
multicereal



Cafés

Café vietnamita

Tés 90z

Infusiones 90z

Agua Manantial sin gas
Agua Manantial con gas

Cold brew Colo

(Bebida de café extraida en frio)
Coca Cola
Ginger

Cervezas
Heineken

Singha

Pola del Pub



Tiendas
Wok para
llevar

Wok para llevar Av. 19

Direccion: Av.19 #118 - 75

Teléfono: (601) 5807272 Ext. 6001
Horario:

Lunes a miércoles: 11:30 a.m. - 8:30 p.m.
Jueves a sabados: 11:30 a.m. - 9:00 p.m.
Domingos y festivos: 11:00 a.m. - 7:30 p.m.

Wok para llevar Cedritos

Direccion: Cl. 140 # 11 - 97

Teléfono: (601) 5807272 Ext. 6002
Horario:

Lunes a miércoles: 11:30 a.m. - 8:30 p.m.
Jueves a sabados: 11:30 a.m. - 9:00 p.m.
Domingos y festivos: 11:00 a.m. - /:30 p.m.

Wok para llevar Calle 69

Direccion: Cra. 9 # 69A - 63

Teléfono: (601) 5807272 Ext. 6022
Horario:

Lunes a miércoles: 11:30 a.m. - 8:00 p.m.
Jueves a sabado: 11:30 a.m. - 8:30 p.m.
Domingos y festivos: 11:30 a.m. - /:30 p.m.



WOK.
PARA
LLEVAR

Nos gustan
las historias con
finales felices

Algunos de nuestros empaques se
pueden reutilizar, le sugerimos darles
una segunda oportunidad.

Los precios incluyen impuestos.

Respire
con tranquilidad, Wok para llevar es un espacio libre de humo de cigarrillo.
Formas de pago: Bono Wok, efectivo, American Express, Visa, Diners, Master
Card, Credencial, Pluxee, Edenred. Sin excepcidn no se aceptan cheques.

Esta es una publicacién de Lao-Kao S.A. Fotografia de alimentos: Lucho
Marifo. Estilismo de alimentos: Mariana Velazquez. Direccidén creativa
Lucho Correa, disefio grafico: Paula Munar para Lip.©2026/LA0O KAO S A.
EL DESARROLLO DE LA PRESENTE CARTA ESTA PROTEGIDO POR LAS
NORMAS DE PROPIEDAD INTELECTUAL.





